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Semaine du 26 au 30 janvier 2025, le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
BETTERAVES 2 CAROTTES RAPEES - CELERIS REMOULADE MOUSSE DE CANARD - SALADE VERTE
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SALADE DE RIZ - SALADE DE MAiS CHOUX RAPE SALADE DE POMME DE TERRL SALADE COMPOSEE
CONCOMBRE SALADE COMPOSEE NEMS PIZZA
CARBONARA

EMINCE DE DINDE

CARBONADE DE BCEUF

SAUTE DE POULET DES DOMBES

BOULETTES DE BCEUF

FILET DE COLIN
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COLIN SAUCE BASILIC ® BEIGNET DE CALAMAR A CREPE AU FROMAGE Al QUENELLE SAUCE TOMATE A
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BOULGOUR FRITES RIZ | SEMOULE SPAGHETTIS
POIREAUX BECHAMEL m EPINARD PETITS POIS ; LEGUMES COUSCOUS E GRATIN DE COURGETTES
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FRUITS ZX FRUITS FRUITS - FRUITS FRUITS
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COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE
ECLAIR CHOCOLAT SALADE DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT FROMAGE BLANC AU COULIS LIEGEOIS
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HACHIS PARMENTIER (" GRATIN DEPATE AUJAMBON  QUICHE MAISON EMMENTHAL LEGUME{ PILON DE POULET SAUCE MOUTARDE _I
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CAROTTES GRATIN BROCOLIS CHOUX FLEUR
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